Menüvorschlag I 
EUR 25,--

Lauchsuppe mit Croûtons

Glasierte Mastputenbrust auf Rahmsauce 

mit Petersilien-Erbsen und 

hausgemachten Butternudeln

Marsala Sabayon

Menüvorschlag II 
EUR 27,--

Hühnerkraftbrühe mit Kräuterflädle

Kalbsbraten in Champignonrahm mit Mischgemüse und Spätzle vom Brett

Salat von frischer Ananas mit Kirschen

Menüvorschlag III 
EUR 30,--

Klare Rinderfleischsuppe á la Borschatsch

Rosa gebratene Lammkeule in der Kräuterkruste auf Knoblauchjus mit Zucchinigemüse und Bäckerinkartoffeln

Espresso Crème

Menüvorschlag IV 
EUR 30,--

Tomatencrèmesuppe mit Basilikumsahne

Pochierte Poulardenbrust in Weißweinsauce dazu Broccoli mit Mandelblättchen und Safranreis

Schwarzwälder Kirschstrudel mit Zimtschaum

Menüvorschlag V 
EUR 32,--

Italienische Minestrone mit Parmesankäse

Piccata vom Kalb dazu Gratin von Auberginen und 

Zucchini auf Tomatenspaghetti

Cassata Eisparfaît

Menüvorschlag VI 
EUR 35,--

Geeiste Melonenperlen in Portwein

Champignoncrèmesuppe mit Kalbsbries

Schweinelendchen in Dijoner Senf-Sauce mit 

Vichy Karotten und Kartoffelplätzchen

Zitronensorbet mit Sekt

Menüvorschlag VII 
EUR 36,--

Thunfisch-Cocktail Nicoise

Kraftbrühe „Xavier“

Kalbskotelette in Paprikaschaum dazu 

überbackener Staudensellerie und ein Erbsenrisotto

Aprikosencrème

Menüvorschlag VIII 
EUR 38,--

Krevettensalat mit Avocado in Dill-Vinaigrette-Dressing

Crèmesuppe vom Sellerie mit Lachsstreifen

Drei verschiedene Filets am Spieß auf 

Ratatouille-Gemüse und Rissoleekartoffeln

Eierlikörcrème

Menüvorschlag IX 
EUR 40,--

Terrine von Pfifferlingen mit Champignons 

und Schinken auf Blattsalaten

Doppelte Kraftbrühe mit Schnittlauchquark-Klösschen

St. Pierrefilet in Sauce blanc de blanc mit 

Blattspinat und Safranrisotto

Tarte Tatin

Menüvorschlag X 
EUR 42,--

Perlhuhnterrine mit Melonenkonfit

Artischockencrèmesuppe mit Cynar

Kalbsrückensteak in Portweinsauce an gedämpftem Chicorée mit Schinkenwürfeln und überbackenen Sahnekartoffeln

Weißes Schokoladenmousse mit Bacardisauce

Menüvorschlag XI 
EUR 42,--

Hausgebeizter Lachs mit Dill-Honig-Senfsauce

Gefüllte Spitzmorcheln in eigener Essenz

Entenbrust auf Schwarzer Johannisbeersauce dazu Zwiebelkonfit mit gedämpften Tomaten und Herzoginnenkartoffeln

Himbeercharlotte

Menüvorschlag XII 
EUR 43,--

Geflügelkraftbrühe mit Spinatroyal

Meeresfrüchte in Noilly Prat Sauce im Blätterteigpastetchen

Medaillons vom Seeteufel auf Fenchelgemüse mit 

Safransauce und Gemüsenudeln

Kirschwasser Eisbömbchen auf Fruchtsauce

Menüvorschlag XIII 
EUR 45,--

Cocktail von Eismeershrimps in leichter Cognac-Sauce

Klare Tomatensuppe mit Tortellinis

Kleine Rinderfiletsteaks in Madagaskar-Pfeffer-Sauce mit 

Prinzessbohnen und Kartoffelkrusteln

Kokosnußeis mit heißer Schokoladensauce

Menüvorschlag XIV 
EUR 55,--

Lachsforellenterrine auf Schnittlauch crème fraîche

Fasanenbrüstchen in Ihrer Brühe

Rinderfilet mit Rohschinken und Pfifferling Duxelles im Blätterteigmantel dazu aufgeschlagene Estragonsauce und Gemüse der Saison

Pochierte Williamsbirne mit Gorgonzola
